
Ş E F İ N  TA D I M  M E N Ü S Ü

CHEF’S AMUSE BOUCHE

‘ÇANAKKALE’ PEMBE ORKİNOS & AVOKADO
Fermente kişniş özü, havyar jöle

Yedi Bilgeler Khilon Sauvignon Blanc - Denizli, 2025

RENKLİ KAYA TARAĞI
Yaban havuç ezmesi, borazan mantarı, kerevit konsome

Doluca Signium Rose Merlot Pinot Noir - Saroz, 2023

ÜÇ AŞAMALI KUZU GERDAN DOLGULU PİRUHİ
Körpe sarı domates, tereyağlı adaçayı

Likya Arkeo - Acıkara, 2021

KENDİ KABUĞUNDA MEVSİM MEYVELİ SORBE

TOROS YAYLA OĞLAK OMUZ
Bostan otu, siyez firik keşkek, fermente borazan mantarı

Kavaklıdere Pendore Esprit Des Sommeliers - Manisa, 2022

MEYAN KÖKÜ & ÇARKIFELEK MEYVELİ PARFE
Fermente yaban meyve, hibiskus sorbe

Kavaklıdere Tatlı Sert Narince - Tokat, 2012

Tadım Menüsü 6800 TL
5 Kadeh Menü Eşleşmeli Şarap 4200 TL

Servisimizin sağlıklı ritmi için masadaki misafirlerimizin tamamının menülerden 1’ini 
seçmelerini ve asgari 2 saat süre ayırmalarını rica ederiz.

Şef Tevfik Alparslan



Ş E F İ N  V E G A N  TA D I M  M E N Ü S Ü

CHEF’S AMUSE BOUCHE

‘URLA’ KÖRPE ENGİNAR & FERMENTE KIYI BÖRÜLCE
İsli Anadolu biberi köpüğü

Pamukkale Artı Sauvignon Blanc - Denizli, 2025

SAKIZ KABAK & KÖZ BİBER DOLGULU MANTI
Buruşuk domates, vegan peyniri, badem sütü

Kavaklıdere Egeo Roze - Denizli, 2024

‘AYVALIK’ BARBUNYA PİLAKİ & FERMENTE KÖK SEBZE PELTE
Kuzubağ Çalkarası - Denizli, 2025

SATSUMA SORBE

ODUN ATEŞİNDE KUŞKONMAZ
Kuzu göbeği mantar dolması, trüflü kırmızı patates

Likya Pinot Noir - Antalya, 2025

KENDİ KABUĞUNDA MEVSİM MEYVELİ SORBELER
Pamukkale Mulier Misket Semi Sweet - Denizli, 2025

Tadım Menüsü 5500 TL
5 Kadeh Menü Eşleşmeli Şarap 3400 TL

Servisimizin sağlıklı ritmi için masadaki misafirlerimizin tamamının menülerden 1’ini 
seçmelerini ve asgari 2 saat süre ayırmalarını rica ederiz.

Şef Tevfik Alparslan


